ntag

Dienstag

Mittwoch

Vlent 1 (Mischkost)

Leipziger Frihlingssuppe (-
Méhre, Sellerie, Bohne) )
Vollkornbrotchen @2asasa1ka)

Bio-Penne (a1 9
Cheddar-Kése-Sole ggraai1)
Rinder-Hackballchen
Rostzwiebeln (a1 a

Puten-Gyros
Tsatsiki mit Gurke (g g1
Ofenkartoffel

Bio-Spiralnudeln a1 a) $

Griinkern-Bolognese 1)
Grana Padano «gg12)

. KartoffelRatatouill

Mend 2 (gluten- und
lactosefrei)

Leipziger Frihlingssuppe (-
Méhre, Sellerie, Bohne) )
~Kaiserbrotchen )

~Penne
~Cheddar-Kése-SolRe i 1)
~Rdostzwiebeln

Puten-Gyros
~Tsatsiki mit Gurke
Ofenkartoffel

~Spiralnudeln
Tomatensauce
~Granvegano

Rotbarschfilet s)
~Zitronen-Joghurt-Dip
~Kartoffel-Ratatouille

MenU 3 (ovolactovegetarisch)

Leipziger Frihlingssuppe (-
Mohre, Sellerie, Bohne) )
Vollkornbroétchen (a2 a3 a4a1ka)

Bio-Penne (a1 2
Cheddar-Kase-Solde gg1aai 1)
Rostzwiebeln (1 a

Gebratenes Wurzelgemdise )
Tsatsiki mit Gurke (g g1
Ofenkartoffel

Bio-Spiralnudeln a1 1)
Grunkern-Bolognese ( i)
Grana Padano ggq12)

Sellerieschnitzel @aiic)
Zitronen-Joghurt-Dip g 1)
Kartoffel-Ratatouille

Bunter Salat

Krautsalat (n 3

L/l o Honig-Senf-Dressing (1 3)
Banane Apfel Birne Griel3breigg1a1a) Apfel-Zimt-Muffin @ a1
Dessert
Beerensauce
Dessert (gluten- und Banane Apfel Birne ~Fruchtjoghurt laktosefrei g 1) ~Schokoladen-Muffin ()

lactosefrei)

Allergene: i = Sellerie und -erzeugnisse; a2 = Roggen; a3 = Gerste; a4 = Hafer; al = Weizen; k = Sesamsamen und -erzeugnisse; a = Glutenhaltiges Getreide; g = Milch und -erzeugnisse; g1 = Laktose; ¢ = Eier und -erzeugnisse; J = Senf und -erzeugnisse;
d = Fisch und -erzeugnisse; f = Soja und -erzeugnisse; n = Schwefeldioxid und Sulfite

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff; 2 = mit Konservierungsstoffen; 8 = mit Phosphat; 3 = mit Antioxidationsmittel

Spiralnudeln und Penne verwenden wir ausschlieBlich in Bio-Qualitéit (auler in glutenfreien Speisen). Bio-Kontrolistelle DE-OKO-007

Die Angaben zu Allergenen und Zusatzstoffen in unserem Speisenangebot beruhen auf Angaben unserer Lieferanten.
Die Ubertragung von Allergenen kann in der handwerklichen Fertigung von Speisen nicht vollstiandig ausgeschlossen werden. Falls Sie Fragen zu den Kennzeichnungen haben, sprechen Sie uns bitte an, Tel. 06131-30761-08 oder -08.



